“ EDUC ACI()N PROGRAMA EDUCATIVO ”rp
S LICENCIATURA EN INGENIERIA EN ACUICULTURA Y

DIRECC|ON GENERAL DE UNIVERSIDADES
TECNCLOGICAS y POLITECNICAS

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

PROGRAMA DE ASIGNATURA: BUENAS PRACTICAS ACUICOLAS E INOCUIDAD CLAVE: E-BPAI-1

El estudiante evaluard las buenas practicas en las cadenas acuicolas, con base en la identificacion de
contaminantes, riesgos y puntos criticos bajo la normatividad aplicable, para garantizar la inocuidad de
los productos, insumos y derivados acuicolas.

Supervisar el manejo de la produccién acuicola, con base en la evaluacién de las condiciones y la
Competencia a la que normatividad aplicable de los distintos sistemas acuicolas, mediante buenas practicas de laboratorio,
contribuye la asignatura buenas practicas de produccidon acuicola, sanidad acuicola e inocuidad alimentaria, para cumplir metas y
objetivos de produccidén establecidas en una organizacién.

Propésito de aprendizaje de la
Asignatura

Tipo de

. Cuatrimestre Créditos Modalidad Horas por semana Horas Totales
competencia

Especifica Escolarizada

Horas del Saber Horas del Saber Hacer Horas Totales
Unidades de Aprendizaje

I. Introduccién a las Buenas Practicas Acuicolas e 10 10 20
Inocuidad
II. Andlisis de riesgos 11 9

20
lIl. Buenas practicas acuicolas 10 20 30
ELABORO: DGUTYP REVISO: DGUTYP

F-DA-01-PA-LIC-3.1
APROBO: DGUTYP VIGENTE A PARTIR DE: SEPTIEMBRE 2024




IV. Programas de trazabilidad y verificacion 5 15 20
interna
Totales 36 54 90
Funciones Capacidades Criterios de Desempeiio

Coordinar la operatividad de
procesos de produccidn acuicola a
través de la sistematizacién
operativa y la verificacidon de
actividades a los sistemas
acuicolas, para contribuir con la
rentabilidad de la produccién

Monitorear la operacién de los
procesos productivos acuicolas
mediante la evaluacion de
recursos acuicolas, humanos y
ambientales con base en la
sustentabilidad y buenas practicas
de laboratorio y de produccién
acuicola, para cubrir la demanda
productiva bajo estdndares de
calidad

Elabora expedientes de supervisién y evaluacion debidamente
requisitados acorde con lineamientos establecidos en manuales
de operatividad que incluyan:

a) verificacion del estado de la infraestructura

b) actividades del personal

c) inventario de insumos

d) protocolos de operatividad bajo buenas practicas de
produccién acuicola y de laboratorio

e) bitacoras de actividades por area

f) formatos de verificacion interna

g) formatos de recomendaciones correctivas de no-
conformidad detectadas

h) cronograma de actividades y de correcciones de produccion

Evaluar la relacion entre la
operatividad y las condiciones de
los procesos de produccion
acuicola a través de los analisis
técnicos especificos, para asegurar
esquemas productivos
responsables y sustentables bajo
el cumplimiento de la
normatividad aplicable

Inspeccionar ciclos acuicolas
productivos mediante la
verificacion de programas
operativos y el acondicionamiento
del sistema con una base
estadistica, para garantizar las
condiciones viables de la
produccién

Genera documentos que reflejen la evaluacidon de las
condiciones de los sistemas acuicolas en funcidén de las
normatividades aplicables:

a) trdmite de permisos

b) informes técnicos

c) dictdmenes

d) formatos legales
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UNIDADES DE APRENDIZAJE

OLR1[e ETNe[WAVeId=Tile[FZI[N |. Introduccidn a las Buenas Practicas Acuicolas e Inocuidad

El estudiante identificara la importancia de la aplicacién de buenas practicas de produccién acuicola e inocuidad

Propdsito esperado - . . . N
para contribuir con la calidad alimentaria y sanitaria.

Tiempo Asignado IS-I:;:: g Horas del Saber Hacer Horas Totales

Saber Saber Hacer Ser y Convivir
Dimension Conceptual Dimension Actuacional Dimension Socioafectiva

Conceptos basicos para las | Describir los conceptos de BPPA e Enlistar los conceptos de BPPA e Adquirir orden y limpieza al
Buenas Practicas Acuicolas | inocuidad inocuidad aplicar las buenas practicas
y para la Inocuidad Acuicola de produccion acuicola para
Enfermedades transmitidas | Describir las enfermedades transmitidas | Identificar las enfermedades contribuir a la inocuidad de
por alimentos (ETA's) por alimentos transmitidas por alimentos los procesos acuicolas
Normatividad oficial y Enlistar las instituciones y normativas Determinar la normatividad
regulaciones nacionales e | aplicables en BPPA e inocuidad acuicola |aplicable en materia de inocuidad
internacionales en una situacién dada

Proceso Enseinanza-Aprendizaje

Espacio Formativo

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos Aula X
- Analisis de casos - Pintarrén y marcadores Laboratorio / Taller
- SlmuIaC|orT o - Proy.lector , Empresa
- Tareas de investigacion - Equipo de computo con acceso a Internet
- Equipos colaborativos - Articulos cientificos
- Manuales
- Sistemas normativos
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Proceso de Evaluacion

Instrumentos de evaluacion

Resultado de Aprendizaje
Los estudiantes comprenden y analizan la importancia | A partir de un estudio de caso, identificar

de la calidad alimentaria.

Evidencia de Aprendizaje

- Estudios de casos practicos
los procedimientos para el cumplimiento de | Bitacora de procedimientos
Buenas Practicas Acuicolas e Inocuidad.

acuicolas
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Unidad de Aprendizaje [JINAEIISe NN {3

El estudiante identificara causas y efectos de la contaminacion y peligros en productos acuicolas, para prevenir,

Propésito esperado L . .
disminuir o controlar los riegos en la produccién.

Tiempo Asignado IS-I:;:: g Horas del Saber Hacer Horas Totales

Saber Saber Hacer Ser y Convivir
Dimensién Conceptual Dimension Actuacional Dimension Socioafectiva

Seleccion del sitio de Describir sitios para el cultivo acuicola Seleccionar sitios adecuados para el | Desenvolverse con
cultivo cultivo acuicola responsabilidad, honestidad
Fuentes de contaminacién | Identificar las causas y efectos de la Documentar las causas y efectos de |y ética al aplicar la
fisica, quimica y bioldgica | contaminacién vy los peligros en los la contaminacién y peligros normatividad relacionada

procesos de cultivo con la inocuidad acuicola
Generalidades de los|Identificar métodos de conservaciéon de |Seleccionar métodos de
métodos de conservacién | productos acuicolas conservacién de productos
de productos acuicolas acuicolas

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Espacio Formativo

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos Aula
- Analisis de casos - Pintarrén y marcadores Laboratorio / Taller X
- S|muIaC|orT o - Proyector , Empresa
- Tareas de investigacion - Equipo de cdmputo con acceso a Internet
- Equipos colaborativos - Articulos cientificos
- Manuales
- Sistemas normativos
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Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluacion
Los estudiantes estandarizan procesos de producciéon | A partir de un caso practico, dictaminarla |- Dictamen de procedimientos
alimentaria controlando las variables de calidad e justificacion de la seleccidn del sitio de acuicolas
inocuidad todas las fases de la produccion. cultivo, sus fuentes de contaminacién y los

métodos de conservacion adecuados.
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Unidad de Aprendizaje

Propésito esperado

Tiempo Asignado

IIl. Buenas practicas acuicolas

Horas del

BPPA durante la siembra

Horas del Saber Hacer
Saber

El estudiante aplicara las buenas practicas de produccidn acuicola para la obtencidn de productos acuicolas
inocuos.

Horas Totales

Saber Saber Hacer Ser y Convivir
Dimensiéon Conceptual Dimension Actuacional Dimension Socioafectiva
Relacionar la aplicacién de BPPA en la Establecer la aplicacion de BPPA en | Desarrollar los sentidos
siembra la siembra sistematico y de liderazgo al

BPPA durante el manejo Relacionar la aplicacién de BPPA en el Establecer la aplicacion de BPPA en | verificar la aplicacion de
manejo el manejo andlisis de riesgos acuicolas
BPPA durante la cosecha Relacionar la aplicacién de BPPA en la Establecer la aplicacidon de BPPA en
cosecha la cosecha
BPM (Buenas practicas de | Relacionar la aplicacion de BPM en la Establecer la aplicacion de BPM en
manufactura) manufactura la manufactura

Métodos y técnicas de ensefianza

- Analisis de casos

- Simulacién

- Tareas de investigacion
- Equipos colaborativos

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

- Sistemas normativos

Medios y materiales didacticos

- Pintarrén y marcadores
- Proyector
- Equipo de cémputo con acceso a Internet
- Articulos cientificos
- Manuales

Espacio Formativo
Aula X
Laboratorio / Taller

Empresa
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Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluacion
Los estudiantes desarrollan protocolos que adoptan A partir de casos de estudio, desarrollar - Estudios de casos practicos
las buenas practicas acuicolas. protocolos que garanticen las BPPA durante | - Bitacoras y protocolos de BPPA
la siembra, el manejo, la cosechay la
manufactura.
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U ELe Ko [WANGIRaTo[F£I[N |V. Programas de trazabilidad y verificacion interna

El estudiante elaborard programas de trazabilidad y verificacion interna para determinar los puntos criticos en la

Propdsito esperado L,
P P produccién.

Tiempo Asignado IS-I:;:: g Horas del Saber Hacer Horas Totales

Saber Saber Hacer Ser y Convivir
Dimensién Conceptual Dimensién Actuacional Dimensién Socioafectiva

Sistemas de calidad Describir los sistemas de calidad Ejecutar sistemas de calidad Tener la capacidad de
sanitaria sanitaria sanitaria sintesis y andlisis para la
Requerimientos para Identificar programas de trazabilidad Disefiar programas de trazabilidad |interpretacion de analisis de
programas de trazabilidad riesgos acuicolas
Recomendaciones para Identificar programas de verificacion Disefiar programas de verificacion
programas de verificacién |interna interna
interna

Proceso Enseianza-Aprendizaje

Espacio Formativo

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos Aula
- Analisis de casos - Pintarrén y marcadores Laboratorio / Taller
- S|muIaC|orT o - Proyector , Empresa X
- Tareas de investigacion - Equipo de cdmputo con acceso a Internet
- Equipos colaborativos - Articulos cientificos
- Manuales
- Sistemas normativos
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Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluacion
Los estudiantes estandarizan procesos de verificacion | A partir de un caso practico, estandarizar - Verificacidn de sistema normativo
interna y trazabilidad en todas las fases de la un proceso de produccion alimentaria - Proyecto grupal
produccion. controlando calidad e inocuidad y lo

documenta en un reporte técnico que
incluya un diagrama de proceso,
determinacidn de variables de control,
insumos requeridos.

Perfil idoneo del docente

Formaciéon académica Formacion Pedagdgica Experiencia Profesional
Ingenieria o Licenciatura en Seguridad Manejo de herramientas didacticas para Experiencia demostrable de al menos 4 afios
Alimentaria, Procesos Alimentarios, ensefianza-aprendizaje, de evaluaciény en docencia, investigacién o trabajo técnico
Medicina Veterinaria, Quimica en Alimentos |técnicas de manejo de grupos. en el drea de alimentos; o profesionista en
o carrera afin, preferentemente con planta productora de alimentos como jefe de
posgrado en el drea de alimentos. inocuidad; o especializacion en el drea con

cursos relacionados a la gestion de la
inocuidad, auditor de BPPA's 0 BPM’s,
implementacion de sistemas HACCP, etc.

Referencias bibliograficas

L
Titulo del documento ugar de Editorial
publicacion
OIRSA 2017 Manual de Buenas Direccién Regional de
Précticas Acuicolas Inocuidad de los Alimentos

El Salvador | del Organismo Internacional |978-99923-896-6-9
Regional de Sanidad
Agropecuaria

SENASICA 2008 Manual de Buenas |\ ) SAGARPA 978-968-5384-13-1
Practicas de Produccion
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Acuicola de Bagre parala
Inocuidad Alimentaria
SENASICA 2008 Manual de Buenas
Practicas de Produccion
Acuicola de tilapia para | México SAGARPA 978-968-5384-14-8
la Inocuidad Alimentaria.
México: SAGARPA
SENASICA 2003 Manual de Buenas
Practicas de Produccion
Acuicola de camardn México SAGARPA 968-5384-04-5
para la Inocuidad
Alimentaria

Referencias digitales

Fecha de recuperacién Titulo del documento Vinculo

FAO 23 de abril de 2024 Manual de capacitacion sobre higiene de los https://www.fao.org/document
alimentos y sobre el sistema de Analisis de s/card/en?details=f8e50d77-
Peligros y de Puntos Criticos de Control (APPCC) |9f59-5a77-925a-

SENASICA 23 de abril de 2024 Manuales de Buenas Practicas de Produccion y . .
Procesamiento Primario de alimentos de origen http://publico.senasica.gob.mx/

, 8N | 2doc=21457

acuicola y pesquero
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